
Fondées en 1921, les Caves Bernard-Massard ont su rester une entreprise moderne et 
familiale qui célèbre cette année ses 90 ans. Née durant une période de bouleverse-
ments économiques pour le Luxembourg, la société a su conserver l’esprit 
d’entreprendre de ses fondateurs et aborde l’avenir avec lucidité et détermination.

A l’origine de ce beau projet, un homme, Jean Bernard-Massard, dont le
dynamisme souffle encore sur la belle bâtisse qui borde la Moselle, 
à Grevenmacher.
Décrit comme un «jeune et brillant œnologue luxembourgeois», Jean Bernard-
Massard s'était forgé une belle expérience en Champagne où il avait exercé une 
fonction de chef de cave durant quelques millésimes. Confiant en sa terre 
d'origine et désireux de valoriser les vins luxembourgeois qui manquaient de 
débouchés, le jeune homme revint au pays et fonda sa société, avec quelques 
amis œnophiles, parmi lesquels l’avocat Bernard Clasen. 
Le premier objet de la maison était d’élaborer des vins mousseux selon la 
fameuse «méthode champenoise», aujourd'hui nommée «méthode 
traditionnelle». Bernard Clasen étant par ailleurs propriétaire du domaine 
viticole Clos des Rochers, la société s’impliqua également rapidement dans 
l’élaboration de vins luxembourgeois de réputation.

«Ce n est pas parce que nous sommes en crise 
qu il ne doit pas y avoir de projet»
Les Caves Bernard-Massard sont nées dans une période de grave crise 
économique, mais ses dirigeants ont su mener à bien leur entreprise en 
dépit de ce contexte. «Ce n'est pas parce que nous sommes en crise 
qu'il ne doit pas y avoir de projet», affirme Hubert Clasen, administra-
teur délégué des Caves et petit neveu de Bernard Clasen. «L’esprit 
d’entreprise a été et reste le fil conducteur de la maison Bernard-
Massard durant les 90 ans de son histoire!» 
A l'époque, la société avait pour objectifs de valoriser un produit 
local, les vins luxembourgeois, et de profiter des opportunités liées à 
la nouvelle Union Economique belgo-luxembourgeoise sans pour 
autant perdre le marché allemand suite à la sortie du Luxembourg 
de l’Union douanière qui le liait à ce pays jusqu’à la fin de la 
Première Guerre mondiale. Visionnaire, Jean Bernard-Massard eut 
l’idée de rechercher également des actionnaires belges pour 
soutenir son projet, afin de disposer d’un réseau de soutien à 
travers ce pays pour y développer la vente de ses vins efferves-
cents.
Par ailleurs, désirant maintenir une présence en Allemagne, il 
créa dès 1919 la Sektkellerei Bernard-Massard Trier qui reste 
encore aujourd’hui un élément important du groupe. 

C’est en partie grâce à sa filiale que la société put redémarrer ses activités après la dernière guerre mondiale. En 
effet, «Tout le stock avait été pillé au Luxembourg, mais pas en Allemagne. Les vins de Trèves ont pu être ramenés au 
Luxembourg, ce qui a permis une relance assez rapide du commerce après la guerre.»
Dès sa naissance, la société était donc active au-delà des frontières luxembourgeoises et avait une vocation interna-
tionale. Aujourd’hui le groupe, également connu pour sa belle gamme de vins étrangers, contrôle un domaine viticole 
dans le Haut Médoc, le château Fontesteau. 
Au-delà de son savoir-faire et d’une constance qualitative reconnus au Grand-Duché du Luxembourg, la maison 

exporte 60 % de sa production en Belgique, mais aussi aux Pays-Bas, en Angleterre, Allemagne, 
France, Finlande, Canada, Etats-Unis, etc.

Dirigée d’abord par Jean Bernard-Massard, puis par des 
membres de la famille Clasen – Bernard, Joseph, Carlo et 
Hubert – l’entreprise maintient son cap et se prépare à une 
prochaine relève par la quatrième génération pour aborder 
ses 100 ans en 2021.

Et dans dix ans?
«Le travail de la vigne a beaucoup changé ces vingt dernières 
années», analyse Hubert Clasen. «Comme de nombreux viticul-
teurs, nous travaillons aujourd'hui selon une agriculture raison-
née. D'autres changements sont à venir dans le monde viticole. 
Dans les dix ans à venir, il y aura une séparation de plus en plus 
nette entre les vins industriels et les vins artisanaux: les vins de 
terroir vont de plus en plus devenir des ,niches‘. Dans ce contexte, 
le Luxembourg doit jouer à fond la politique de qualité. Nous avons 
acquis un ,savoir-faire‘ incontestable. Le grand challenge de ces 
prochaines années est maintenant de le ,faire savoir‘ au-delà des 
frontières et dans notre propre pays.»
C'est aussi au cours de ces dix prochaines années qu'Antoine 
Clasen, fils de Françoise et Hubert Clasen, se préparera à rejoindre 
l'entreprise. Il est aujourd'hui en charge de la marque sur le marché 
belge où Bernard-Massard s'est associé depuis le début de cette 
année au groupe Haelterman, importateur, entre autres, des bières 
Carlsberg. L’objectif est de dynamiser la présence de la marque sur le 
marché belge – qui représente un débouché très important – tant dans 
la grande distribution que dans le secteur de la restauration.

Caves Bernard Massard
8, rue du Pont
L-6773 Grevenmacher 
www.bernard-massard.lu
info@bernard-massard.lu
Tél. 75 05 45-1 ou 75 05 45 228

Bernard-Massard organise pour son 90e anniversaire un grand jeu-concours qui se 
terminera le 31 décembre 2011. A cette occasion, la maison familiale a édité une série de 
18 muselets de collection. Vous pouvez détacher le muselet des bouteilles et 
demi-bouteilles de Bernard-Massard et découvrir au verso un code d’accès. La 
participation au concours se fait par SMS (accès aux personnes ayant un 
opérateur mobile luxembourgeois) ou sur www.bm90ans.lu. Un anniversaire 
dignement célébré avec un magnum de Cuvée de l’Ecusson à gagner chaque 
semaine mais aussi avec les 90 gros lots, parmi lesquels, des années de 
«Schampes» Bernard-Massard gratuites et des vols en montgolfière. Pour 
plus d'information, rendez-vous sur www.bm90ans.lu

Bernard-Massard souffle avec vous ses 90 bougies

Le plus grand vigneron privé de la MoselleLe domaine Clos des RochersCette propriété appartenant à la famille Clasen depuis le XIXe siècle, est gérée en collaboration avec 

Bernard-Massard depuis 1982. Fins, élégants et minéraux, ses vins comme ses crémants ont chaque 

année pour objectif de faire partie de la tête de liste des vins du Luxembourg. Le vignoble entier est 

cultivé selon des principes de culture raisonnée, sans insecticides, pesticides ou engrais chimiques. 

Il s’étend aujourd’hui sur 18 ha.
Le domaine Thill à Schengen Cet ancien et prestigieux domaine a été repris par Bernard-Massard en 1986. Le domaine est réputé 

pour ses vins commercialisés sous l’étiquette Château de Schengen qui représente un dessin du 

château fait par Victor Hugo durant son séjour chez ses propriétaires d’alors. Les sols les plus riches 

parmi les coteaux traditionnels – Markusberg à Schengen – ont longtemps fait la réputation de ses 

pinots blancs et pinots gris amples, gras et chaleureux. Entretemps, par de nouvelles plantations et 

un élargissement du vignoble vers d'excellents coteaux comme le Felsberg à Wintrange, la palette 

du domaine inclut certains des plus grands rieslings que l'on puisse trouver au Grand-Duché.

Ces deux domaines sont membres de l'association Domaine et Tradition.

Les Caves Bernard-Massard fêtent leurs 90 ans

Les dernières récompenses

Domaine Clos des Rochers 

Crémant de Luxembourg brut 2007

Médaille d’Or au Concours des Crémants 

de France et de Luxembourg 2011

Domaine Clos des Rochers

Crémant de Luxembourg brut rosé 

Médaille d’Or au Concours Mondial de Bruxelles 2011

 
Caves Bernard-Massard

Pinot blanc 2010

3 étoiles au guide Hachette des vins 2012 

et coup de coeur

Domaine Clos des Rochers

Riesling vin de glace 2009

Grande Médaille d'Or au Concours Mundus Vini 2011

Domaine Thill

Riesling Château de Schengen 2010

Médaille d'Or au Concours Mundus Vini 2011

Domaine Clos des Rochers

Riesling Ahn Palmberg 2010

Médaille d'Or au Concours Mundus Vini 2011


